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Energiesparender Kochtopf fur den Einsatz auf offener 
Flamme mit einem die Verbrennungsgase umschlieBenden 
Obertopf, bei dem in dessen Boden eine Offnung derart mit 
dem Gasbrenner bzw. dem Brennkopf eines Verdamptungs- 
brenners abschltefct, daS nicht wesentlich mehr als die zur 
vollkommenen Verbrennung notwendige Menge Verbren- 
nungsluft zur Flamme gelangen kann. Der zwischen Koch- 
und Obertopf eingeschlossene Ring- und Bodenraum sind so 
eng ausgebildet, daB die Verbrennungsgase verwirbelt 
werden. Der Obertopf ist warmedammend ausgebildet, 
wogegen der Kochtopf aus gut warmeleitendem Material 
besteht und an seiner AuSenseite eine lamelliarte Oberfla- 
che und/oder Warmetauschrippen aufweist. Der energie- 
sparende Kochtopf kann zu Reinigungszwecken auseinan- 
der genommen werden. Fur den mobilen Einsatz fst der 
Obertopf zur Gewichtseinsparung und besseren Transpor- 
tierbarkeit aus mehrlagigem, flexiblem und hitzefestem 
Gewebe gebildet, das uber ein zusammensteckbares Gerust 
mit wiederentfernbar festgehakten Stutzbeinen abnehmbar 
gespannt ist. Der Obertopf kann nach Auftrennen an einer 
Trennstelle fur den leichteren Transport ftach ausgebreitet 
werden. 
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Energie 3parender Kochtopf fur den Einsatz auf 
offener Plamse 



Paten tanspriiche 



1. Energie sparender Kochtopf fur den Einsatz auf 
offener Flamine mit einem die Verbrennungsgase 
umschlieflenden Ubertopf , dadurch gekennzeichnet, 
daB die Qffnung (6) im Boden des tJbertopfs (2) 
derart mit dem Gasbrenner (5) abschlieflt, daB 
nicht wesentlich mehr als die zur vollkommenen 
Verbrennung notwendige Menge Verbrennungsluf t 
zur Flamme (4) gelangen kann. 



2. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, 
daB das Keramikgev/ebe (16) uber die Lamellen und 
/oder Rippen (3) bzw. Leitflachen (15) des Kochtopf s 
(1) gespannt ist. . 
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Energie sparender Kochtopf fur den Einsatz auf 
offener Flamme 



Energie sparender Kochtopf fiir den Einsatz auf 
offener Flamme mit einem die Verbrennungsgase um- 
schliefienden Ubertopf, bei dem in dessen Boden 
eine Offnung derart mit dem Gasbrenner bzw. dem 
Brennkopf eines Verdampfungsbrenners abschlieflt, 
daQ nicht wesentlich mehr als die; zur vollkommenen 
Verbrennung notwendige Menge Verbrennungsluf t zur 
Flamme gelangen kann. Der zwischen Koch- und ttber- 
topf eingeschlossene Ring- und Bodenraum sind so 
eng ausgebildet, daQ die Verbrennungsgase verwirbelt 
werden. Der Ubertopf ist warme damme nd ausgebildet, 
wogegen der Kochtopf aus gut w&rmeleitendem Material 
besteht und an seiner AuGenseite eine lamellierte 
Oberflache und/oder V/Srmetauschrippen aufweist. Der 
Energie sparende Kochtopf kann zu Reinigungszwecken 
auseinander genommen werden. Fiir den mobilen Einsatz 
ist der Ubertopf zur Gev/ichtseinsparung und besseren 
Transportierbarkeit aus mehrlagigem, flexiblen und 
hitzefesten Gev/ebe gebildet, das iiher ein zusammen- 
steckbares Geriist mit wiederentf ernbar festgehakten 
Stutzbeinen abnehmbar gespannt ist, Der Ubertopf 
kann nach Auftrennen an einer Trennstelle fiir den 
leichteren Transport flach ausgebreitet v/erden. 
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In herkommlichen KochtSpfen erfolgt das ErwSrmen des 
Inhalts auf offener Flamme z.B. beim Gasherd, Gas-, 
Spiritus- bzw. Benzinkocher hauptsachlich uber den 
Topfboden, weil sich dieser unmittelbar uber der 
Flamme befindeto Das Erenngas bzw. der Erennstoff- 
dampf benotigt entsprechend seiner chemischen Zusam- 
mensetzung zur vollkommenen ¥erbrennung eine bestimmte 
Menge Verbremiungsluft , die dem Brenngas in den tibli- 
chen Gasbrennern bereits kurz vor der Flamme mit ge- 
ringem luftiiberschuB zugefuhrt wird. Das Meraus 
entstandene Verbrennungsgas hat angenShert eine eben 
so hobe Temperalmr, wie sie maximal vom Verbrennungs- 
gas der vollkommenen Ve rbr ermimg obne Luftuberschull 
erreicht werden kann. Die heiflen Verbrennungsgase 
streben auf grand ibres thermischen Auftriebs entspre- 
chend. des hoben Tempera turunterschieds zur Umluft 
heftig nach oben, wobei sie von mitgerissener kiiblerer 
Umluft durchmiscbt und abgekuhlt werden. Diese Durch- 
mischung der Verbrennungsgase mit der kuhleren Umluft 
wird durch den Gebrauch herkbmmlicber KochtBpfe gera- 
dezu unterstutzt, da die Verbrennungsgase beim Vor- 
beistromen an der Bodenkante des Kocbtopfs sehr stark 
verwirbelt und desbalb intensiv mit der kuhleren Um- 
luft durchmiscbt werden. So kann dieses Verbrennungs- 
gasluftgemisch mit seiner relativ niedrigen Tempera- 
tur nur mehr wenig zur Erwarmung des Topfinhalts uber 
die Topfwand beitragen. Insbesondera bei luftzug Oder 
Wind, v/ie sie beim Abkochen im Freien vorkommen, wer- 
den die heifien Verbrennungsgase mehr Oder weniger 
fortgeweht, bevor sie noch wesentliches zur Erv/ar- 
mung des Topfinhalts beigetragen haben. AuSerdem 
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wird der Kochtopf gleichzeitig vom Wind Oder Luftzug 
wieder abgekuhlt. Um das Portwehen der heiBen Ver- 
brennungsgase zu unterbinden, werden im Handel be- 
reits sogenannte "Sturmkocher" angeboten, die mittels 
einea metallenen tJbertopfes die heiflen Verbrennungs- 
gase vor dem Portwehen abschirmen. Die "Sturmkocher 1 * 
sind derart ausgebildet, daB der Ubertopf zwischen 
sich und dem Kochtopf einen nach oben freien ring- 
formigen Raum einschlieSt, in dem die heiBen Verbren- 
nungsgase ungehindert am Kochtopf entlang von unten 
nach oben stromen konnen. Da der ringfbrmige Raum 
sehr breit gehalten ist und von der Plamme wesentlich 
mehr Luft mitgerissen werden kann, als zur vollkom- 
menen Verbrennung notwendig ist, besitzen die "Sturm- 
kocher" wegen der starken Abkiihlung der Verbrennungs- 
gase aufgrund ihrer starken Durchmischung mit der 
kiihleren Umluft praktisch nur den Vorteil, im Preien 
insbesondere bei Wind Oder Sturm noch relativ gut ab- 
kochen zu konnen. Dabei wird aber wegen des gut war- 
meleitenden Materials des Ubertopfes ein wesentlicher 
Anteil der Warmeenergie aus den Terbrennungsgasen 
durch die V/andung des Ubertopfes nach auBen hin ab- 
geleitet,was die Verbrennungsgase noch weiter abkuhlt. 
Insbesondere bei f ortschreitender Erwarnrung des Koch- 
topfinhalts erhoht sich der WSrmeenergieverlust er- 
heblich wegen des immer ungunstiger werdenden Ver- 
haltnisses des Tempera turgefalles zwischen den Ver- 
brennungsgasen und dem Kochtopf inhalt zum Temperatur- 
gefalle zwischen den Verbrennungsgasen und der von 
der AuBenluft gekiihlten Y/andung des Uhertopfes. 
Auflerdem sind die Offnungen fur den Verbrennungs- 
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luf tzutritt und der Ringraum urn den Kochtopf von so 
groflem Querschnitt, dafl ein Vielf aches der zur voll- 
standigen Verbrennung benotigten Verbrennungsluft 
von der F lamm e angesaugt wird. Die Verbrennungsgase 
werden damit unnotigerweise stark durchmischt und 
abgekiihlt, wobei auf grand laminar er Str&nung nur noch 
ein geringer Teil dieses Verbrennungsgas-Luftgemi- . 
sches zum WMrmeaustausch in Kontakt mit der Kochtopf- 
wandung kommt. Gleichzeitig sind wegen des geringen 
Gesa^tstromungswiderstandes die StrSmungsgeschwindig- 
keiten f erbrennungsgas-Luf tgemisches so hoch, daB es 
nur kurze Zeit an der Kochtopf wandung vorbeistreicht, 
und wenig genutzt und noch relativ warm ins Freiee 
tritt. So kann bei diesen Sturmkochern die im Brenn- 
stoff enthal'tene Verbrennungs-Warmeenergie nur un- 
geniigend, insbesondere bei den of fen iiber der Plamme 
stehenden Kochtopfen sowohl im Haushalt als auch bei 
Campingkochern nur zu einem sehr geringen Teil zum 
Erwarmen des Kochtopfinhalts genutzt werden. 

Aufgabe der Erfindung ist es, durch eine vorteilhafte 
Gestaltung des Gesamtkochtopfes bzw. des Ubertopfes 
eine hohere Ausnutzung des Brennstoffes fiir die Er- 
warmung des Kochtopfinhalts bzw. eine Brennstof fein- 
sparung zu erzielen und fur den mobilen Einsatz beii 
leichter Handhabung Gev/icht einzusparen. 

Vorteilhafte Ausfiihrungen des erf indungsgemaSen Ener- 
gie sparenden Kochtopfes sind in den Abbildungen dar- 
gestellt und naher erlautert. 
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In Pigur 1 ist eine vorteilhafte Ausbildung eines 
Energie sparenden Kochtopfes mit aufgesetztem Deckel 
fur den Einsatz auf einem Gasherd bzw. einem Gas-, 
Spiritus- Oder Benzihkocher im Schnitt dargestellt f 
welche eine innere Verbrennungsluftzufuhiruig haben- 

Pigur 2 zeigt das Bodenteil eines solchen Energie spa- 
renden Kochtopfes im Schnitt fiir den Gebrauch auf ei- 
nem Spirituskocher oder anderen Kochern, deren Brenner 
eine auBere VertoennungslxiftziaiiUirung haben. 

A 

Die Piguren 3>und 9 zeigen weitere vorteilhafte Aus- 
bildungen des Ringraumes zwischen dem Koch- und Ube-r- 
topf im Querschnitt: bzw. bei aufgeschnitten gezeichne- 
tem Ubertopf. 

/eine 

Die Piguren 5 bis 8 zeigen weitere vorteilhafte Aus- 
bildung des Ubertopf es, wobei • 

in Pigur 5 eine Schragansicht des Dbertopfes vun unten, 
in Pigur 6 der Energie sparende Kochtopf im Langs- 

schnitt mit Blrenner und BrenngasbehSlter, 
in Pigur 7 die Befestigung der Ubertopfv/andung am 

Ubertopfgeriist und 
in- Pigur 8 der flach ausgebreitete Ubertopf dargestellt 
ist. 

Die Aufgabe wurde dadurch gelost, dafi die heifien Ver- 
brennungsgase, wie in Pigur 1 dargestellt, unmittelbar 
an der off enen" Plamme 4, und auch w&hrend sie den voll- 
standig aus gut warmeleitendem Material bestehenden . 
Kochtopf 1 umstromen, sowohl mechanisch als auch ther- 
misch von dem sie umgebenden luftraum mittels eines 
vvarmeisolierenden Ubertopfes abgeschirmt sind. 
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Die Offnung 6 im Boden des Ubertopfes 2 schlieBt mit 
dem Brenner 5 des Gasherds bzw. (laskochers so biindig 
ab, daB praktisch nicht mehr, als die zur vollkommenen 
Verbrennung des Brenngases notwsndige luft von der 
Flamme 4 angesaugt werden kann. Dadurch verbleibt dem 
Verbrennungsgas 8 eine hbhere Temperatur, wodurch 
aufgrund des hoheren Tempera turunterschieds die auf 
den Inhalt 9 des Kochtopfes 1 tibergehende WSrmeleistung 
zum Warmeenergie inhalt des vorbeistriimenden Verbrennungs- 
gases 8 entsprechend hoher ist. Ber Raum 11 zwischen 
dem Boden des Kochtopfes 1 und des Ubertopfes 2 ist ge- 
rade so niedrig und der vom Ubertopf 2 urn den Kochtopf 1 
eingeschlossene Ringraum 10 ist derart eng gestaltet, 
daB die Plamme 4 zwar noch ausreichend Raum zum Brennen 
hat, aber das Verbrennungsgas 8 entlang der Topfwandung 
verwirbelt wird. Dadurch kann der groBte Anteil des 
Verbrennungsgases 8 zum Warmeaustausch mit der Topf- 
wandung in Kontakt kommen. Wegen der Begrenzung einer 
zusatzlichen Luftzufuhr zwischen dem Brenner 5- und dem 
Boden des Ubertopfes 2 ergibt sich aufgrund der gerin- 
gen Stromungsgeschwindigkeit ein wesentlich lSnger'an- 
dauernder Kontakt des heifien Verbrennungsgases 8 mit 
der .Wandung des Kochtopfes 1, wodurch die Verbrennungs- 
wSrmeenergie besser ausgeniitzt werden kann. Da sich die 
Stromungsgeschwindigkeit mit wachsender Brenngaszufuhr, 
v/as eine groBere Flamme ergibt, erhoht, sinkt im Ver- 
gleich zu geringer Brenngaszufuhr und kleiner Flamme 
wegen des hoheren Verbrennungsgasdurehsatzes der Nutzungs- 
grad. Urn einen V/armeaustausch zwischen dem Verbrennungs- 
gas 8 und der Umluft zum grofiten Teil zu unterbinden, 
ist der Ubertopf 2 entweder auf der Innenseite mit einen 
hitzefesten, warmedammenden Material 12 ausgekleidet , 
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Oder vollstandig aus solchem Material gefertigt. 
Wird der Energie sparende Topf von der Flamme genommen 
und auf eine flache Unterlage gestellt, wirkt das im 
Ringraum 10 eingeschlossene Luftpolster als WSrmedam- 
mung, weil "bei verschlossener Offnung 6 im Boden des 
iTbertopfes 2 keine Luf tzirkulation stattfinden kann. 
Der Inhalt des Topfes 1 hleiht langer warm. AuQerdem 
wird zum Niederstellen des Energie sparenden Topfes 
mit erhitztem Inhalt kein Untersetzer benotigt, da der 
Boden des tfbertopfes 2 relativ kalt bleiht. 
Der Kochtopf 1 ist als separates Teil im ITbertopf 2 
mit der entlang der Henkelteile 17 und 18 verlaufenden 
Trennungsllnie eingehangt. Der Energie sparende Koch- 
topf kann so zur Reinigung auseinander genommen werden. 

Bei dem in Pigur 2 dargestellten Bodenunterteil des 
Energie sparenden Kochtopf es 1/2 fiir die Verwendung 
auf einem Brenner mit SuBerer Verbrennungsluf tzufuhrung, 
z. B-. einem Spirituskocher, muB die Verbrennungsluf t 
durch einen Ringspalt 13, der von der Offnung 6- im Boden 
des tfbertopfes 2 und dem Brennkopf 14 des Spiritus- 
kochers gehildet wird, urn den Brennkopf 14 herum ange- 
saugt werden, wenn dieser keine innere Luftzufuhr ahn- 
lich einem Gashrenner hat. 

In Pigur 3 tjesitzt der Kochtopf 1 zur VergroBerung 
seiner gasseitigen V/Srmetauschflache im Ringraum 10 
zwischen dem Kochtopf 1 und defci Ubertopf 2 auf seiner 
Oberflache Rippen 3, was einen "besseren Warmeubergang 
zum Kochtopfinhalt und damit eine bessere Ausnutzung 
der Verbrennungsenergie hewirkt. 
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In Figur 4 sind zur VerlSngerung der Kontaktzeit des 
heiBen Verbrennungsgases an der Y/andung des Kochtopfes 1 
LeitflSchen 15 zur Zwangsfuhrung des Verbrennungsgases 
im Ringraum 10 ausgebildet, welche gleichzeitig als 
WSrmetauschrippen wirken. 

Die Figuren 5 "bis 8 zeigen einen fur den Einsatz auf 
mobilen Kochern ausgebildeten Ubertopf 16/35 dessen 
Wandung zur Gewichtseinsparung und besseren Transpor- 
tierbarkeit vorteilhaft aus einem flexiblen Gewebf^us z.B. 
hitzebestSndigen, wSrmeisolierenden Keramikfasern ge- 
bildet ist, das von einem steckbaren,Drl§igerSst 35 in 
aufgespannter Stellung gehalten wird. 
Dieses besteht vorteilhaft aus funf tibereinander ange- 
ordneten Ringen 30 bis 34, welche von diagonal ange- 
brachten Streben 27 gehalten sind. Der Raum 25 zwischen 
den beiden oberen Ringen 30 und 31 bleibt fur den Abzug 
des Verbrennungsgases 8 frei. Der Abstand der beiden 
oberen Ringe 30 und 31 ist so bemessen, dafi gerade noch 
der ungehinderte Abzug des Verbrennungsgases 8 gewShr- 
leistet ist, und liegt etwa in der Groflenordnung der 
lichten Weite des Ringraumes 10- Das flexible Gewebe 16 
ist mit Hilfe von mit einem Druckknopf 20 versehenen 
Laschen 19 derart zwischen den Ringen 31 und 34 des 
Gerusts 35 gespannt, dafl die Druckknopf e 20 nicht dem 
Verbrennungsgas 8 und somit moglicher Korrosion ausge- 
setzt sind, 

Wie in den Figuren 5 und 7 gezeigt, sind die laschen 19 
von den SuBeren Ringen 31 und 34 ausgehend von innen 
nach auSen urn die inneren Ringe 32 und 33 geschlungen 
und mittels jevveils eines Druckknopfs 20 fixiert. 
Der Boden des Ubertopfes 16/35 wird durch Raffen mittels 
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einer Schlinge 29 der sick der Bfespannung aus flexiblem 
Gewebe 16 nach unten anschlieBenden Schtirze 28, die 
vorteilhafir aus dem gleichen Material besteht, urn. den 
Brenner* 5 geschlossen. 

Wie in Figur 6 dargestellt, hSngt der Kochtopf 1 : im 
obersten Ring 30 des Gerttsts 35, das von drei Sttitz>- 
beinen 22 getragen wird. Diese sind jewedls mit Haken 26 
an den Stellen 23 und 24 zwischen den diagonalen Streben 
27 in die Ringe 31 und 33 am Dmfang des Ubertopf es 16/35 
gleichmaBig verteilt eingehakt und damit federnd ge- 
klemmt. 

Zum Transport werden die Stutzbeine 22 abgezogen, die 
Schlinge 29 gelost, der Ubertopf 16/35^ an der Erennfuge 
21 aufgetrennt und flach ausgebreitet. So laBit er sick 
z. B. leicht im Rucksack am Rttckenteil transportieren. 
Wenn der starr mit dem Brenner 5 verbundene Erenngas- 
behalter nicht zu schwer ist, kann dieser mit dem 
Erenner 5 in der Of fnung 6 der geraff ten Schurze 28 
frei hangen. 

Das flexible Gev/ebe 16 lfiflt sich z. B. zu Reinigungs- 

zwecken mitsamt der Schtirze 28 leicht und einfach durch 

Aufknbpf en der Laschen 19 vom Gerust trennen. 

Aus Griinden der besseren Warmeisolierung, der Gewichts- 

einsparung und der besseren FliexibilitSt besteht das 

flexible tfbertopfteil 16 aus mehreren Lagen dunnen 

Gev/ebes. 



In Figur 9 ist eine weitere vorteilhafte Ausftihrung 
eines Ubertopf s fur einen Kochtopf mit. lamellen bzw. 
Rippen an seiner AuBenflache dargestellt- Hier ist 
das Keramikgewebe 16 als Ubertopf direkt uber die 
lamellen bzw. Rippen 3 bzw. Leitflachen 15 des Koch- 
topf s 1 gespannt. 
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Mit einem wie beschrieben ausgebildeten Energie aparen- 
den Kochtopf aus Aluminium mit glatter Kochtopfober- 
flache und 1 Liter Fasaungsvermogen konnten bei gleich 
achneller Erwarmung einen Liter Wassers bis zum Siede- 
punkt iiber kleiner Flamme urn die 30 fi Brennatoff ein- 
gespart werden. Bei Terwendung einea Kochtopfes 1 mit 
gaaaeitig ausgebildeten Warmetauschrippen 3 bzw. wSh- " 
rend langerem Kochen dea Topfinhalts kann mit einer 
nooh grb'Beren Brennstoffeinsparung bzw. kurzeren Er- 
warm- oder Kochzeiten gerechnet werden. 
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